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aAu verre
by the glass

Champagnes 12¢|
Perrier-Jouét "Grand Brut" 25
Perrier-Jouét Rosé Brut 29
Perrier-Jouét Blanc de Blancs 35
Brut

Vins Blancs 12¢l
Isabelle Ferrando Vin de France 10
"Stella Ducit" 2024

Jonathan Didier Pabiot AOP 13
Pouilly-Fumé "Elisa" 2024

Chéateau Sainte Marguerite AOP 14
Cobtes de Provence "Fantastique"

2024

Claudie Jobard AOP Rully 20
"La Montagne La Folie" 2023

Vins Rosés 12cl
Chateau Sainte Marguerite AOP 14
Cotes de Provence "Fantastique”

2025

Chateau Sainte-Anne AOC 14
Bandol 2024

Vins Rouges 12cl
Chateau Saint-Maur Cuvée "M" 9
AOP Cobtes de Provence 2025

Jean-Paul Brun AOP Cbte de 1
Brouilly 2024

Domaine Geantet-Pansiot 15
AOP Hautes-Cobtes de Nuits 2023

Domaine Les 4 Vents AOP 17

Crozes-Hermitage "Les 4 Vents"
2018



Cocktails
cocktails

Signatures

Amla 22

Mezcal Del Maguey, Vermout dry
Bonbon Sauvage, sirop maison de
Combawa, liqueur d’algue nori Boudier,
soda pamplemousse.

Del Maguey Mezcal, Bonbon Sauvage
dry vermouth, house-made kaffir lime
syrup, Boudier nori seaweed liqueur,
grapefruit soda.

Katu 22

Rhum Havana 3 ans, jus de gingembre,
citron, jus de carotte, concombre
Havana Club 3-Year-Old Rum, ginger
Juice, lemon, carrot juice, cucumber.

Kashaya 22

Gin Beefeater London dry, hakutsuru
umeshu genshu, thé vert jasmin sirop
maison, fleur de sureau, bitter sakura,
eau pétillante pétillante.

Beefeater London Dry Gin, Hakutsuru
Umeshu Genshu, house-made jasmine
green tea syrup, elderflower, sakura
bitters, sparkling water.

Lavana 22

Saké Masumi shiro white, coco 1883,
yuzu 1883, pomme, citron, aquafaba
ou blanc d'oeuf.

Masumi Shiro White Sake, 1883
coconut, 1883 yuzu, apple, lemon,
aquafaba or egg white.

Madura 22

Liqueur de pandan Kota, liqueur de
pistache Strato, creme de miso maison,
verjus, aquafaba ou blanc d'oeuf.

Kota pandan liqueur, Strato pistachio
liqueur, house-made miso cream,
verjuice, aquafaba or egg white.

Tikta 22

Vodka Absolut, Suze, purée de litchi,
citron, bitter au citron noir, ginger beer.
Abslolut, Suze, litchy puree, citron,
bitter citron noir, ginger beer.

Cocktails
cocktails

Classiques

Old Fashioned

Bourbon Four Roses Single Barrel,
angostura bitter, sucre.

Four Roses Single Barrel Bourbon,
angostura bitters, sugar.

Negroni

Gin Beefeater London Dry, Campari,
vermouth rouge Carpano Antica.
Beefeater London Dry Gin, Campari,
Caparno Antica red vermouth.

French 75

Gin Beefeater London dry, champagne,
jus de citron, sucre.

Beefeater London Dry Gin,
champagne, lemon juice, sugar.

Old Cuban

Rhum Havana Club 7 ans, menthe, jus
de citron, angostura bitter sucre,
prosecco.

Havana Club 7-year-old rum, mint,
lemon juice, angostura bitters, sugar,
prosecco.

Tom Collins

Gin Beefeater London dry, jus de
citron, sucre, eau pétillante.

Beefeater London Dry Gin, lemon juice,
sugar, sparkling water.

Mai-Tai

Rhum jamaicain Appleton, rhum
martiniquais Karukera, Cointreau, jus
de citron, sirop d’orgeat.

Appleton Jamaican rum, Karukera
Martinique rum, Cointreau, lemon
Jjuice, orgeat syrup.
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Mocktaxils
mocktails

Sans alcool

Parvati

Citron, sirop de fleur d’osmanthe,
menthe.

Lemon, 1883 osmanthus flower syrup,
mint.

Alicia

Purée de Litchi, jus de pomme, mousse
coco matcha.

1883 lychee purée, apple juice, coconut
and matcha mousse.

Sita

Rooibos infusion « artisans », romarin,
fruits rouges.

Artisanal rooibos tea, rosemary, red
berries.

Dewi Siri

Sirop de cerise, piment, cumin, soda
pamplemousse.

Cherry syrup, chilli, cumin, grapefruit
soda.

Tara

Sirop de cedre, vetiver, mandarine,
cordial concombre, eau pétillante.
Cedar syrup, vetiver, mandarin,
cucumber cordial, sparkling water.

Vins
——wine menu

SOUKANA



Les bulles
bubbles

Champagnes 75¢|
Krug "Grande Cuvée" Brut 790
Dom Pérignon Brut 2013 670
Dom Pérignon Brut 2015 690
Perrier-Jouét "Belle Epoque” 450
Brut 2016

Perrier-Jouét "Grand Brut" 135
Perrier-Jouét "Blanc de Blancs" 200
Brut

RSRV "Blanc de Noirs" Millésime 240
2018 Brut

Ruinart "Blanc Singulier" 295
Brut Nature

J.M. Séleque "Solessence" 155
Brut Nature

J.M. Séléque "Solessence” 155
Nature

Jean Michel "Blanc de Meunier" 140
Brut 2019

Bauchet 1er Cru Brut 110
Champagnes Rosés 75¢|
Perrier-Jouét "Blason Rosé" 170
Brut

RSRV "Rosé Foujita" Brut 190
Bauchet Rosé Brut 125
Jean Michel Rosé Brut 130
Crémant 75c¢l

Crémant de Bourgogne "Charme" 65
Extra Brut 2021

Vins blancs
white wines

Adlsace 75c¢l
Louis Sipp "Riesling” 55
AOC Alsace 2023
Domaine Valentin Zusslin 10
"Bollenberg"” AOC Alsace
Pinot Gris 2019
Bandol 75¢l
Domaine Tempier AOC Bandol 100
2024
Chateau de Pibarnon AOC 120
Bandol 2024
Chateau Sainte-Anne AOC 90
Bandol 2024
Beaujolais 75¢|
Jean-Paul Brun "En FGt" AOP 65
Beaujolais 2024
Bordeaux 75¢|
"G"de Guiraud AOC Bordeaux 55
2023
Bourgogne 75cl
Domaine les Marronniers AOC 70
Chablis 2024
Domaine Morey-Coffinet 400
"Les Pucelles" AOP Puligny
Montrachet 1er Cru 2024
Domaine Génot-Boulanger 220
"Les Meix Chavaux" AOP
Meursault 2022
Clos du Moulin aux Moines 105
"Sous le Cellier AOP Monthelie
2022
Claudie Jobard "La Montagne 105
La Folie" AOP Rully 2023
Chéateau des Rontets "Clos 15
Varambon " AOP Pouilly-Fuissé
2022
Chateau des Rontets 15
"Pierrefolle"AOP Pouilly-Fuissé
2024

80

Chéateau des Rontets "Du Sud"
AOP Bourgogne 2024



Vins blancs
white wines

Corse 75¢l
Domaine Clos Culombu AOP 55
Corse Calvi 2025

Jura 75cl
Bénédicte & Stéphane Tissot 140
"Les Bruyeres" AOP Arbois
Chardonnay 2023

Bénédicte & Stéphane Tissot 140
"Traminer" AOP Arbois 2023

Loire 75¢l
Domaine aux Moines "Roche 145
aux Moines" AOC Savennieres

2023

Domaine Thomas & Fils 85
"Ultimus" AOP Sancerre 2023
Domaine Thomas & Fils "Le 70
Pierrier" AOP Sancerre 2024
Jonathan Didier Pabiot "Elisa” 70
AOP Pouilly-Fumé 2024

Clos de I'Ecotard "Silice” AOP 40
Saumur 2024

Rhéne 75¢l
Famille Garon "La Vieille 15
Maison" AOP Condrieu 2023

Isabelle Ferrando AOP 200
Chateauneuf-du-Pape 2024

Domaine Combier AOP 85
Crozes-Hermitage 2024

Provence 75cl
Clos Saint-Vincent "Le Clos" 110
AOC Bellet 2024

Domaine du Bagnol AOC Cassis 65
2024

Chateau Sainte Marguerite 80

"Fantastique" AOP Coétes de
Provence 2024

Vins blancs
white wines

Provence 75cl
Chateau Saint-Maur "M" Cru 50
Classé AOP Cobtes de Provence

2025

Chateau Malherbe "Pointe du 85
Diable" AOP Coétes de Provence

2024

Chateau Léoube "Secret de 70
Léoube" AOP Cobtes de Provence
2023

Languedoc 75¢|
La Bergerie des Centenaires 35
IGP Pays d’Oc 2025

Sspagne 75¢l
Pazo Barrantes "Gran Vino de 135
Albarino" DOC Rias Baixas 2021

Italie 75¢l
Pio Cesare DOCG Gavi 2024 60
Tommasi "Ammura"“ DOC 95
Etna Bianco 2022

Portugal 75c
Quinta do Pessegueiro "Reserva" 60

DOC Douro 2023



Vins rosés
rose wines

Provence 75c¢l
Chéateau Sainte Marguerite 70
"Fantastique" AOP Coétes de

Provence 2025

Chateau Saint-Maur "Excellence” 60
AOP Cobtes de Provence 2024
Chateau Malherbe "Pointe du 65
Diable" AOP Cotes de

Provence 2024

Chateau Léoube AOP Céotes 35
de Provence 2024

Bandol 75¢l
Domaine Castell-Reynoard 100

"For My Dad" Vin de France
2021

Vins rouges
red wines

Adlsace 75cl

Domaine Valentin Zusslin 120
"Bollenberg" AOC Alsace Pinot Noir
2023

Louis Sipp AOC Alsace Pinot Noir 65
2022

Bandol 75¢l
Chateau de Pibarnon 230
AOC Bandol 2010

Domaine Bunan "Chéateau de la 130
Rouviere" AOP Bandol 2016

Chateau Sainte-Anne 100
AOP Bandol 2021

Domaine Tempier 120
AOC Bandol 2023

Beaujolais 75l
Jean-Paul Brun AOP 55
Cébte de Brouilly 2024

Bourgogne 75¢l

Domaine de Montille "Aux Thorey" 250
AOP Nuits-Saint-Georges 1er Cru 2018

Domaine Génot-Boulanger "Les 240
Roncerets" AOP Volnay 1er Cru 2017

Domaine Géantet-Pansiot AOP 75
Hautes-Cbtes de Nuits 2023

Domaine Guillot-Broux "Les 80

Geniévrieres" AOP Macon-Cruzille
2023

Jura 75¢l

Bénédicte & Stéphane Tissot 150
"Trousseau en Amphore"
AOP Arbois 2024



Vins rouges
red wines

Loire 75cl
Domaine Thomas & Fils "Terres 80
Blanches" AOP Sancerre 2023

Olga Raffault "Les Picasses" AOC 75
Chinon 2020

Provence 75¢
Chéateau Sainte Marguerite 80
"Fantastique" AOP Cébtes de

Provence 2022

Chéateau Saint-Maur "M" Cru 50
Classé AOP Cobtes de Provence

2024

Rhone 75cl
Isabelle Ferrando AOP 200
Chateauneuf-du-Pape 2023

Domaine Santa Duc "Clos 160
Derriére Vieille" AOP Gigondas

2021

Aurélien Chatagnier "La Sybarite" 90
AOP Saint-doseph 2024

Domaine Combier AOP 80
Crozes-Hermitage 2024

Domaine Santa Duc "Les Aubes” 65
AOP Vacqueyras 2022

Isabelle Ferrando "Beatus llle” 60
AOP Cbtes-du-Rhone 2024
Portugal 75¢|
Pessegueiro Reserva DOC 65
Douro 2023

Cspagne 75cl
Marques de Murrieta DOC 20
Rioja 2019

Italie 75c¢l
Giulia Negri Langhe Nebbiolo 90
2021

Gorelli DOC Rosso di Montalcino 419

2021

Les alcools
alcohols

Sakés 4cl
Dassai 39 Junmai Daiginjo 15
Izumibashi "Kuro Tonbo" Kimoto 12
Junmai

Masuizumi "Van Gaihen" 2018 17
Masumi "Shiro" Junmai Ginjo 9
Masumi Origami Sparkling Sake 12
Umeshu 4cl
Hakutsuru « Umeshu Genshu » 9
dperitifs

Lillet Blanc, 8¢/ 10
Lillet Rosé, 8cl 10
Aperol, 4cl 8
Campari, 4cl 9
Ricard, 4cl/ 5
Apéritif de pomme, Domaine 9
Les Caletes, 4cl

Pineau des Charentes, 9
FannyFougerat "Le Colibri

Charmant", 4cl/

Bieres 33cl
83 12
Duvel 666 12
Hoegarden Blanche 9
Microbrasserie Fabrikabul IPA 12
Cidres

Domaine des Caletes, 33c/ 13
Domaine des Caletes Sambucus, 38

75cl



Les alcools
alcohols

Portos 4cl
Pessegueiro Blanc 2021 10
Pessegueiro Red Vintage 2016 16
Vermouths 4cl
Del Professor Rouge 9
Dolin Blanc 8
Antica Formula Carpano 9
Vodkas 4c]
Beluga "Noble" 15
Absolut Elyx 14
Ferroni "Clémentine" 12
Rhums 4cl
La Hechicera "Reserva Familiar" 15
Solera

Appleton 8 ans 14
Chalong Bay "Sweet Basil" 6
Gins 4cl
Ki No Bi Kioto Sei 25
Ferroni Juillet 15
Léoube 12
Monkey 47 18
Cachaca 4cl
Yaguara Organico 10

Les alcools
alcohols

Liqueurs 4cl
L'Abricot du Roulot

Limoncello Drunken Horse 12
Chartreuse Verte 15
Italicus 10
Pegasus Eau d’Or 9
Pegasus Minty 12
Aagaves 4cl
Del Maguey, Mezcal 14
Codigo Altos Bianco, Tequila 13
Whiskies 4cl
Ichiro’s Malt Chichibu 70
"On the Way"

Fuji Single Blended 18
Rabbit Hole "Boxergrail" 13
Rye Whiskey

Chivas Regal 12 ans 12
Armagnacs 4cl
Baron de Sigognac 1996 20
Armin Blanche 10
Cognacs 4cl
Martell VSOP 16
Fanny Fougerat "Laurier 16
d'Apollon®

Calvados 4cl
Adrien Camut 25 ans d'age 35
€au de vie 4cl

Louis Sipp Poire Williams

il



Sans alcool
soft drinks

Saux

Eau plate filtrée 5
Eau gazeuse filtrée 5
Evian, 33cl 7
Evian, 75cl 10
Badoit Rouge, Perrier, 33c/ 7
Badoit Verte, 75c/ 10
Jus de fruits

Pomme, Les Calétes, 33c/ 12
Abricot, Pressoir de Provence 9
25¢l

Orange, Pressoir de Provence 9
25cl

Provencal,Pressoir de Provence 9
25¢l

Tomate, Pressoir de Provence 9
25cl

Raisin, Bunanw 15
Cranberry, 25cl 9
Kombuchas & Kefirs 33cl
Chanvre, Lokki 13
Hibiscus Rose Timur, Lokki 13
Kéfir Curcuma Gingembre 13
Kéfir Framboise Buchu 13
Cranberry, Lokki

Maté Agrumes, Lokki 13
Spiruline Menthe Verte, Lokki 13
Sodas

Citronnade, 25c¢/ 8
Thé glacé péche, Pressoir 8
de Provence, 25c/

Coca-Cola / Coca-Cola Zéro, 33c/ 8
Orangina, 25cl 8
Soda Sureau / Soda Menthe 8

Henri Marie, 25c¢/

Sans alcool
soft drinks

Vins 75¢l
Vin Blanc Divin sauvignon 0.0 40
Vin Pétillant Leoube rosé 0.0 50
Au verre 12¢l
Tempera Externa 1 12
Bieres 33cl
Divin Blonde Chenin Blanc O 12
Divin IPA Sauvignon Blanc O 12
Gin 4cl
Beefeater O 6
Tonics 20cl
Ginger Beer, Drims 10
Pamplemousse, Drims 10
Tonic, Drims 10
Light Tonic, Fever Tree 9
Mediterranée, Fever Tree 9



Boissons chaudes

hot drinks

Cafés

Expresso, Ristretto

Expresso Allongé

Américain

Double expresso

Latte, Cappuccino, Café au lait
Noisette

Café frappé

Thés Q& Infusions
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Thé blanc Pai Mu Tan
Thé noir Earl Grey
Thé noir English Breakfast
Thé noir Pu Erh

Thé noir Lapsang
Thé vert Genmaicha
Thé vert Lung Ching
Thé vert au jasmin
Infusion verveine
Infusion camomille
Infusion Rooibos
Lemon Star bio

Matcha

Bien-étre

o 0 0 0 0 0 0 0 © © o0 o0 o

Ashwagandha Latte

Collagene SunGlow / SunGlow collagen

Protéine vanille / Protein Creamy Vanilla

Protéine thé glacé péche /
Protein Peach Iced Tea

Spiruline, 3g

> O W

La vente d’alcool est interdite aux mineurs de moins
de 18 ans. L'abus d’alcool est dangereux pour la
santé, a consommer avec modération. Prix nets en
Euros, taxes et service compris.



